WYKAZ PODRECZNIKOW od roku szkolnego 2020-2021
Zawod: kucharz , symbol cyfrowy: 512001

ZESPOL SZKOL PONADPODSTAWOWYCH w Ornontowicach,
Typ szkoty: Branzowa Szkota I Stopnia po Szkole Podstawowe;j

Kwalifikacja: Przygotowanie i wydawanie dan HGT.02.( kl. I, IL, III),

przedmioty zawodowe

Podreczniki do zakupu w poszczegolnych klasach

L. p. | Przedmioty nauczania
Klasa I Klasa II Klasa III
Technologia Sporzadzanie potraw i Sporzadzanie potraw i napojow Sporzadzanie potraw i napojow Anna
gastronomiczna z napojéw Anna Kmiotek - Anna Kmiotek -Gizara cz.2 WSiP- | Kmiolek -Gizara cz.2 WSiP-
towaroznawstwem Gizara cz.2 WSiP- podrecznik podrecznik
podrecznik
1.
Zasady zywienia B B Zasady zywienia cz. 1, 2 Dorota
2. Czerwinska WSiP
3. | Wyposazenie Wyposazenie i zasady Wyposazenie i zasady Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa
techniczne bezpieczenstwa w bezpieczenstwa w gastronomii w gastronomii Agnieszka Kasperek,

gastronomii Agnieszka

Agnieszka Kasperek, Marzanna

Marzanna Kondratowicz WSIP -

1




Kasperek, Marzanna
Kondratowicz WSiP

Kondratowicz WSIiP

Bezpieczenstwo i

Wyposazenie i zasady

higiena pracy bezpieczenstwa w
gastronomii Agnieszka - )
Kasperek, Marzanna
Kondratowicz WSiP
Jezyk obcy zawodowy Brak podr¢cznika
Zajecia praktyczne
Pracownia Procesy technologiczne w Procesy technologiczne w

gastronomiczna /
(podrecznik nie jest
obowigzkowy)

gastronomii - zeszyt ¢wiczen
Iwona Namystaw Liliana
Gorska WSIP cz.1

gastronomii - zeszyt ¢wiczen
Iwona Namystaw Liliana Goérska

WSIP cz.2

Procesy technologiczne w gastronomii
- zeszyt ¢wiczen Iwona Namystaw
Liliana Gorska WSIP cz.2

Zajecia praktyczne
obstuga konsumenta
(podrecznik nie jest

obowigzkowy)




